
MENÙ del S. NATALE 

K a v a l l o t t a  | P l a y g r o u n d  &  C u i s i n e 
 
 

ANTIPASTI 

Involtino di Crudo di Parma D.O.P. con mousse di caprino su letto di misticanza 

Capesante gratinate 
Cappelli di funghi ripieni di castagne e pancetta 

Carciofi dei Castelli Romani in pastella 
Empanadas con ragù di ombrina, patate e bietole 

Insalata di frutti di mare alla mediterranea 
Insalata russa 

Cestini di pasta fillo, radicchio di Treviso, mousse di zola e noci di Sorrento 

 

PRIME PORTATE 
Risotto Carnaroli Az. Agr. Crespi, pistilli di zafferano, 

battuta di Fassona piemontese e coulis di gorgonzola Gran Riserva Leonardi 
Ravioli del Plin ai tre arrosti in brodo di gallina 

 

SECONDA PORTATA 
Filetto alla Wellington con purea di topinambur 

e cime di rapa 

 

DESSERT 
Cremoso al mascarpone e panettone tostato al cacao 

Piccola pasticceria 

 

Acqua, Caffè e vini d’indicazione del Sommelier 

€ 70,00 

 

 
 

MENÙ BIMBI 

Antipasti della carta 
Risotto allo zafferano 

Cotoletta milanese con patatine 
Dessert della carta 

Acqua e soft drink 

€ 35,00 

 

Info e prenotazioni: 0321612414  3755166811 


