
MENÙ della S. PASQUA 
K A V A L L O T T A  | P L A Y G R O U N D  &  C U I S I N E 

F I N E  A R T  L O C A T I O N  &  R E S T A U R A N T  
 

 

ANTIPASTI 

Uovo poché, cestino di asparagi, crema di caprino,  

mandorle e pancetta croccante. 

Cozze gratinate. 

Torta Pasqualina.  

Sushi di zucchine con mousse alla robiola e mortadella. 

Petit strüdel, carciofi, speck e pecorino. 

 

PRIME PORTATE 
Risotto Carnaroli con Gamberi di Mazara del Vallo,  

zest di lime, riduzione di latte ed erba cipollina. 

Gnocchi di semola gratinati con salsiccia e fonduta di zola. 

 

SECONDA PORTATA 
Carré d’agnello cotto a bassa temperatura, guanciale,  

purea di patate al timo e carciofi in pastella. 

 

DESSERT 
Piccola pasticceria  di nostra produzione. 

Colomba Pasquale conviviale con crema al mascarpone. 

Acqua, caffè e vini d’indicazione del Sommelier inclusi 

€ 70,00 
 

 

 
 

 

MENÙ BIMBI 
Antipasti della carta 

Risotto allo zafferano 

Cotoletta milanese con patatineDessert della carta 
Acqua e soft drink inclusi 

€ 35,00 

 

Info e prenotazioni: 0321612414  3755166811 

#STANDWITHUKRAINE 


