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MENU DEL TERRITORIO

\éém aliiia ¢ ladbiene
MENU DEL TERRITORIO A BASE TERRA
PROPOSTO DALLO CHEF

MENU DEGUSTAZIONE SEI PORTATE

Cid d s
Palloncino .. d'la duja

Magatello in salsa tonnata, crumple di nocciole e bagnetto verde

Battuta di Fassona, riduzione di birra amlorata, castelmagno e
cipolla in chutney

Bt di i
Tagliatelle al ragout di coniglio alla genovese
e fonduta di provola silana

Raviolo ripieno di cotechino artigianale del territorio, crema di
patata al Piemontino, bagnetto verde e jus de viande

Pancia di maialino, sedano rapa, albicocche in chutney e dem
glace al Giffard Abricot du Roussillon

CINQUANTA
coperto incluso



MENU MARE NOSTRUM
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MENU DI MARE
PROPOSTO DALLO CHEF

MENU DEGUSTAZIONE SEI PORTATE
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Tentacolo di polpo arrostito, maionese al prezzemolo,
ceci in due consistenze e sentor di paprica

Tonno rosso marinato alla soia e ginger, creme fraich al lime
e maionese alla barbabietola

Trancio di salmone norvegese marinato e affumicato, chutney di
ZUCCa, cavolo romano in carpione e prezzemolo in tre consistenze

"Bt di i
Linguina fatte in casa ai crostacel

Raviolo aperto, nero di seppia, seppie e gamberi
su guazzetto di bisque ed olio al timo limonato
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Mosaico di omlorina alla bartabietola su pesto d'aglio orsino

SESSANTA
coperto incluso
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Cucina non e mangiare.

E molto, molto di pil.

Cucina é poesia.

Heinz Beck

Grazie
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