
 

 

MENÙ di FERRAGOSTO  
 

 

TERRA 
 
 

Entrées de bienvenue dello chef 

 
 
 

Vitellone cotto a bassa temperatura alla puttanesca  
 

 

Risotto Carnaroli Superiore con melanzane affumicate,  
coulis di pomodorini datterino e bufala campana DOP 

 
 

Pancia di maiale, sedano, mela verde e maionese alla nocciola  

 
 

Golden Apple Dessert 

 
 
 

€ 50 CAD.  
coperto, acqua, caffè e vini d'indicazione del sommelier inclusi 

 
 
 
 

Per coloro i quali prenotano al ristorante:  
accesso pomeridiano gratuito in piscina. 
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MENÙ di FERRAGOSTO  
 

 

MARE 

 
 

Entrées de bienvenue dello chef 

 
 
 

Tonno marinato alla soia, panna acida passion fruit  
e maionese al prezzemolo 

 

 
Risotto Carnaroli Superiore all'astice,  

crumble al nero di seppia e profumi di Sicilia 
 

 

Trancio d'ombrina alla mugnaia 
 

 
Golden Apple Dessert 

 
 

€ 60 CAD.  
coperto, acqua, caffè e vini d'indicazione del sommelier inclusi 

 
 
 
 

Per coloro i quali prenotano al ristorante:  
accesso pomeridiano gratuito in piscina. 
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MENÙ di FERRAGOSTO  
 

 

BIMBI 
 
 

Entrées de bienvenue dello chef 

 
 
 

Mozzarella di bufala campana DOP 
Prosciutto cotto di Mora Romagnola 

 

 
Risotto Carnaroli allo zafferano  

oppure  
Pasta al pomodoro 

 

 
Cotoletta alla Milanese 

con patatine fritte 
 

 

Golden Apple 
 
 

€ 35 CAD.  
coperto, acqua e bibite incluse  
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